Weinprobiertage
16. und 17. Mai 2020
jeweils von 11 bis 17 Uhr

GUTSLITERFLASCHEN 1,0 Ltr-FL/€

sind fruchtige, leichte Weine und somit ideale Begleiter fiir die

www.emrich-montigny.de

CLASSIC

Ein trocken schmeckender, fruchtbetonter Weintyp.

0,75 Ltr-Fl/€
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TRAUBENSAFT 1,0 LirFL/€

Natur Pur. Frisch gepresster Traubensaft.

EMRICH
MONTIGNY

ROTWEINE aus dem Barrique-Fass 0,75 Lu-Fl/€
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Bei den mit ,,S* gekennzeichneten Kristalle im Wein sind natiirliche Ausscheidungen,

Weinen handelt es sich um aufer- die bei Rotwein auch in Verbindung mit Farb- und
gewohnliche Qualititen mit einem Gerbstoffkomplexen (Depot) keinen negativen

Einfluss auf die Wertigkeit des Weines nehmen.

besonderen Werdegang vom Weinberg

bis zur Flaschenreife. Hier empfehlen wir den Wein zu dekantieren.
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Bei allen Weinen handelt es sich um deutsche Erzeugnisse.

Alle Erzeugnisse enthalten Sulfite mit Ausnahme von Traubensaft.

AUS TRADITION
DER QUALITAT VERPFLICHTET

Fiir unseren Betrieb, seit tiber 300 Jahren im Familienbesitz, ist Quali-
tit das oberste Ziel.

Den 11 ha grolen Weinbaubetrieb bewirtschaften wir mit Familien-
arbeitskriften nahezu alleine.

Die schonende Bearbeitung unserer Weinberge, die Erhaltung einer
natiirlich biologischen Bodenfruchtbarkeit durch die Dauerbegriinung
der Rebzellen und den Einsatz von eigenem Kompost und Naturdiin-

ger, ergeben mit einem dem Naturhaushalt angepassten Pflanzenschutz

die Grundlage fiir unseren umweltschonenden Weinbau.

Ein mengenbegrenzter Rebschnitt mit dem traditionellen Ziel der
Qualitit und eine selektive Traubenlese ist das Qualititsbindeglied
von Weinanbau zu Weinausbau. Dieser, der Natur und dem Wein

gerechte Ausbau in Verbindung mit modernster Kellertechnik, fundier-

tem Fachwissen und von Generation zu Generation weitergegebenen
Holzfissern, ist fiir uns Voraussetzung fiir gesunde und bekémmliche
Weine.

Es ist unser Ziel, Sie als unseren Kunden erstklassig zu bedienen und
Sie in allen Fragen bestens zu beraten. Auferdem haben wir uns dar-
auf spezialisiert auch Weinproben aufler Haus, d. h. bei Ihnen zu
Hause, im privaten Rahmen, durchzufiihren.

Besprechen Sie sich doch einmal mit Ihren Freunden und Bekannten
oder Threm Verein und machen Sie einen Termin fiir ,,Thre”
Weinprobe aus.

Es empfiehlt sich
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WEINWOCHENENDE AN DER NAHE

Gerne helfen wir Thnen bei der Vorbereitung fiir ein echtes Traum-
wochenende an der Nahe fiir Sie und Ihre Freunde. Wir haben gute
Adressen zum Ubernachten, ein attraktives Programm mit viel Kultur
und erledigen gerne lhre Sonderwiinsche auf Anfrage. Haben wir Thr
Interesse geweckt?

Wir erwarten gerne Thren Anruf, um die Details zu kliren und freuen
uns schon heute mit Thnen gemeinsam auf ein weinfrohliches
Wochenende in unserer Region!

GESCHENKEPLAN

Frithzeitiger Geschenkeplan fiir Weihnachten. Wir halten immer eine
reichhaltige Auswahl an verschiedenen Geschenkkassetten bereit und
erledigen fiir Sie auch gerne den Versand an Ihre Freunde oder
Geschiftspartner. Sie diirfen stets auf eine 100-prozentige Zuverlassig-
keit unsererseits zihlen.

WEINPROBEN

Gerne erwarten wir Sie mit [hren Freunden und Geschiftspartnern zu
einer gemiitlichen Weinprobe auf unserem Hof. Eine vorherige telefo-
nische Absprache ist unbedingt erforderlich! Sie haben dann die Még-
lichkeit, alle unsere Weine und Sekte direkt zu den giinstigen Listen-
preisen mitzunehmen. Um die Feinheiten unserer Weine zu erhalten,
empfehlen wir, den Wein kiihl zu lagern. Weilweine werden am
zweckmifigsten bei einer Temperatur von 10 °C bis 12 °C serviert,
Rotweine je nach Alter zwischen 16°C und 18°C.

OFFNUNGSZEITEN

Von Montag bis Freitag 8.00 Uhr bis 12.00 Uhr
13.00 Uhr bis 17.00 Uhr
Erster und letzter Samstag im Monat 9.00 Uhr bis 13.00 Uhr

An allen Adventssamstagen haben wir fiir Sie ge6finet!

Termine aufRerhalb unserer Offnungszeiten sind nur nach
vorheriger Absprache maglich.

VERSANDARTEN

Bis 60 Flaschen liefern wir per Paketdienst, sortiert in 6er oder 12er
Kartons. Das Porto fiir 6 und 12 Flaschen betrigt je 8,50 € pro Kar-
ton inkl. bruchsicherer Verpackung. Bei einem Auftragswert ab 250,- €
liefern wir frachtfrei innerhalb Deutschlands (ohne Inseln). Paletten-
versand per Spedition ebenfalls frachtfrei.

LIEFERUNGS- UND
ZAHLUNGSBEDINGUNGEN

Die Preise verstehen sich inkl. Ausstattung, Glas und Verpackung. Die
Mehrwertsteuer ist enthalten. Unser Angebot ist freibleibend. Bis zur
vollstindigen Bezahlung unserer Forderung behalten wir uns das
Eigentumsrecht an den gelieferten Weinen vor. Erfiillungsort und
Gerichtsstand ist Bad Kreuznach.

Mit dieser Preisliste verlieren alle vorhergehenden ihre Giiltigkeit. Aus-
verkaufte Weine erlauben wir uns durch gleichwertige Weine zu erset-
zen. Mit lhrer Auftragserteilung erkennen Sie unsere Lieferungs- und
Zahlungsbedingungen an. Anderungen vorbehalten! Stand 03/2016
Weinstein oder Weindepot sind natiirliche Erscheinungen und kein
Grund zu Beanstandung.

Gemifl dem Jugendschutzgesetz geben wir keinen Wein an Jugend-
liche unter 16 Jahren ab. Der Kiufer bestitigt mit Abgabe der
Bestellung, dass er das erforderliche Lebensalter nach dem Jugend-
schutz aufweist.

WIDERRUFSBELEHRUNG

Sie kénnen sich aufgrund des Bundesdatenschutzgesetzes bei Fragen
zur Erhebung, Verarbeitung oder Nutzung Threr personenbezogenen
Daten und deren Berichtigung, Sperrung, Léschung oder einem
Widerruf einer erteilten Einwilligung unentgeltlich an uns wenden.
Wir weisen darauf hin, dass Thnen ein Recht auf Berichtigung falscher
Daten oder Loschung personenbezogener Daten zusteht, sollte diesem
Anspruch keine gesetzliche Aufbewahrungspflicht entgegenstehen.

ANGEBOTSLISTE
1/2020

Burgundenstrafle 1-3 - 55545 Bad Kreuznach

Telefon: 0671/658 35
E-Mail: weingut@emrich-montigny.de

www.emrich-montigny.de




